
 

 

 
 

 
ダンボールで作ったピザ窯でキノコのピザ作りとリーフランタン作りに挑戦！！ 

 

【日 程】１１月２日（土）１０時～１６時 

時  間 内   容 場   所 

９時４０分 受付開始 実習棟前 

１０時００分 はじめの会 （日程概要・スタッフ紹介） 
芝生広場（雨：体育館） 

１０時１０分 レクリエーションでお友達作り！ 

１０時４０分 マッチを使って火おこしに挑戦！ 

野外炊飯場 

（雨：実習室前 渡り廊下） 

１1時３０分 

キノコのピザで秋を味わおう！ 

生 地：ピザミックス粉 

※アレルゲン：小麦、乳成分、大豆 

具 材：きのこ、玉ねぎ、ベーコン、コーン、チーズ 

    ※きのこ…ぶなしめじ、まいたけ、エリンギ 

調味料：ピザソース、塩コショウ 

★コンソメスープを用意します 

 具 材：じゃがいも、にんじん、ウィンナー 

 調味料：コンソメスープの素、塩コショウ 

１２時３０分 いただきます♪ 

１４時００分 リーフランタンを作ろう！ 

１５時３０分 ふりかえり アンケート記入 

１６時００分 解散 

令和６年度 明石市立少年自然の家 主催事業 

ネイチャーキッズ  

～ピザ＆ランタン作りに挑戦 !!～  


